WARSZTATY

Warsztaty czekoladowe to praktyczne zajecia
pobudzajace zmyst smaku, wykorzystujace
zdolnosci manualne i kreatywne myslenie
uczestnikow. Samodzielne tworzenie stodkosci
sprawia wielkg frajde. Uczestnicy zaje¢ samo-
dzielnie przygotowujg czekolade, ktora pozniej
przelewaja do form. Wspdlnie ogrzewamy
czekolade, rozpuszczamy ja, by nastepnie
uczestnicy mogli zmierzyc sie z temperowaniem
czekolady. Ozdobienie czekolady jadalnymi
dodatkami to najmilsza i najtatwiejsza czes¢
warsztatow.

Podczas zajec uczestnicy dowiedza sie jakiz cze-
go powstaje czekolada i jakie tajemnice skrywa.
Przezyja stodka przygode, podczas ktoérej po-
znaja praktyczne zastosowanie czekoladowych
technik, jak rowniez samodzielnie stworza
stodkosci dlasiebie.

-
CZAS TRWANIA ZAJEC: ok. 45 minut. 63 ;
ZAPEWNIAMY MATERIALY: fg" -
czekolada, jadalne ozdoby, wszystkie Foe
potrzebne materiaty i sprzet S

(czekoladziarka, kubeczki, formy), torebeczki
potrzebne do zapakowania stodkosci.

CENA: uzalezniona od ilosci uczestnikow
oraz lokalizacji warsztatow.
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